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ZAPYTANIE OFERTOWE nr 1/2022

wSwiadczenie uslugi cateringowej: obiad { zupa, drugie dania) dla
uczniow Szkoly Podstawowej w Jetowie Sudeckim, 58-521 Jeddw
Sudecki ul. Kreta 27 a"

Zgodnie z art. 13 ust. 1 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego | Rady (UE) 2016/679
Z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osdb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy S5/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1}, dalej ,RODC", informuje, ze:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Dyrektor Zespotu Szkolno —
Przedszkolnego w Jetowie Sudeckim.

2. Inspektorem ochrony danych osobowych w Gminie Jezéw Sudecki jest Pan Adam
Szumowski, Tel. 801 554 412.

4. PanilPana dane osobowe przetwarzane beds na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
w celu zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonym
w trybie zapytania ofertowego o cene.

4. Odbiorcami Pani/Pana danych cscbowych beda osoby lub podmioty, kitrym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 28
stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 | 2018), dalej
Astawa Pzp',

3. Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez
okres 4 lat od dnia zakoriczenia postepowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania

umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umawy.

6. Obowiazek podania przez Pania/Pana danych osobowych bezpo&rednio PanifPana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, Zwiazanym
Z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego; konsekwencie niepodania

okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp.

7. W odniesieniu do PaniPana danych osobowych decyzje nie beds podejmowana

w 2posob zautomatyzowany, stosowanie do ari. 22 RODO.

8. Posiada Pani/Pan:

- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych PanifPana
dotyczacych;

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **:

= na podstawie art. 18 RODO prawo Zgdania od administratora ograniczenia

przetwarzania danych osobowych z zastrzeZeniem przypadkow, o ktérych mowa w arl
18 ust 2 RODO ***

- Prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy
uzna PaniPan, Ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza
przepisy RODO;,



9. Nie przystuguje PanifPanu:
- w Zwigzku z art. 17 ust. 3 Iit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;,

2 na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych

osobowych, gdy? podstaws prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest arl. 6
ust. 1 it. c RODO.

* Wyjasnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeZeli w odniesieniu do danego
administratora lub podmiotu przetwarzajgcego istnieje obowigzek wyznaczenia
inspektora ochrony danych osobowych.

“* Wyjasnienia: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowacd zmiang wyniku
postgpowania o udzielenie zaméwienia publicznego ani zmiang postanowien umowy
w zakresie niezgodnym z ustaws Pzp oraz nie moZe naruszaé integralnosci protokotu oraz
jego zatacznikow

' Wyjasnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma  zastosowania
w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze Srodkdw ochrony
prawne] lub w celu ochrony praw innej osoby fizyczne| lub prawnej, lub z uwagi na wazne
wzglgdy interesu publicznego Unii Europejskiej lub paristwa czlonkowskiego,

. Tryb udzielenia:

Zapytanie oferiowe

I OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

Przedmiot szacunku obejmuje éwiadczenie ushugi cateringowej: obiad ( zupa, drugie danie)
dia uczniow szkoly podstawowe] w Jeowie Sudeckim. Zamowienie obejmuje przygotowanie
cleplych positkow, dostarczanie do placéwki do godziny 12:00, 5 x w tygodniu od poniedziatku
do piatku (z wytaczeniem przerw w dni wolne oraz przerwy wakacyjnej 2023 r.) w okresie od
01.10.2022 = 23.06.2023 r. dia 50 uczniow.

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:
1. Zamdwienie bedzie realizowane w dni robocze, w terminie od 01.10 2022-23.05.2023 .
2 Szezegdlowy harmonogram dostarczania cateringu — ustalony po podpisaniu umawy.

3. Szczegblowe menu bedzie uzgadniane z Wykonawca po podpisaniu umowy.

4. Zamawiajacy przewiduje, Ze cateringiem objetych zostanie 50  ucznidw.
W przypadku zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci  ucznidw, Wykonawca droga mailowa
zostanie o tym fakcie poinformowany, w celu aktualizacji porcji positkdw.

5. Zaproponowana cena cbowiazywac bedzie w calym okresie trwania umowy.

6. Do wyceny calosci zamdwienia w okresie jego realizacji nalezy przyjac orientacyjna ilogc
posikow dia 50 osob.

7. Zamawiajacy informuje, ze wskazana ponizej ilos¢ posikow ma  charakter
szacunkowy, a rzeczywista ilosé dziennych positkdw moze ulec zmianie | wynikad bedzie



z biezacych potrzeb zamawiajacego i cbecnosci dzieci w szkole. Zamawiajacy nie ponosi
odpowiedzialnoSci z tytulu zmniejszenia ilodci positkdw, ktdre sa uzaleznione od obecnosci
dzieci w danym dniu w szkole.

8. O zmianach illoéci zamawianych na dany dzien positkow Operator bedzie informowat
Wykonawce telefonicznie lub poczty elektroniczng (wg. wyboru Zamawiajacego) najpd#niej
z jednodniowym wyprzedzeniem, do godziny 15:00. Przedmiot zaméwienia bedzie
zrealizowany w Szkole Podstawowe] w Jezowie Sudeckim. Wykonawca zobowiazany jest
dostarczyC na wlasny koszt i ryzyko przedmiot zamowienia do szkoly.

8. Zakres Swiadczonych uslug chejmuje:
B.1. Przygotowanie obiadu na gorgco, w ramach, ktdrego Wykonawca bedzie
zobowiazany do zapewnienia dla ka*dego ucznia zgodnie z normami:

a) 1 zupy;

b) dania gitwnego;

c) salatki;

d) cieptege dodatku do dan na goraco ( np. ziemniaki opiekane, makaron, ryz). Wielkoéci
positku zgodnia z normami.

Resztki positku nalezy zabra¢ po konsumpgji lub w miarg mozliwoéel w czasie jej trwania.

Obiady beda dostarczane w termosach cateringowych lub specjalnych pojemnikach
izolacyjnych, pozwalajacych na utrzymywane obiaddw we wiadciwe| temperaturze przez caly
czas ich serwowania. Wypercjowane obiady zamknigte beda w jednorazowe pojemniki
zamykane hermetycznie.

9. HKazde z dan cbiadowych zostanie opisane lista skladnikéw uzytych do
przygotowania, w szczegolnosci potencjalnych alergendw.

10. Wykonawca zobowigzany bedzie do dostarczenia przedmictu zamdwienia do szkoty
w Jetowie Sudeckim w godzinach ustalonych z Operatorem i zapewnienia obstugi
technicznej po zakohczeniu positku.

11. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce musza byé bezwzglednie swieze,
przyrzadzone w dniu dwiadczenia ustugi, musza charakteryzowad sie wysoka jakoscia
w odniesieniu do wytych skiadnikow oraz estetyka podania.

12. Podane gramatury dotycza dan i positkéw po obrébee termicznej.

13. W uzasadnionych przypadkach, na prosbe Zamawiajgcego, Wykonawea uwzgledni w
menu specjaine dania dla oséb wymagajacych okreslone] diety ze wzgledaw zdrowotnych.

Zobowiazuje sig Wykonawce do przestrzegania normatywnych warlodci energetycznych,
wartosci odzywczych | smakowych potraw zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach
zdrowotnych zywnoéci. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych
w zaleznotci od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z otrzymana informacja od
Zamawiajgcego.

3.1. Wymagania przedmiotowe w stosunku do positkéw:

« musza by¢ ze Swiezych artykuldw spozywczych, posiadajacych aktualne terminy
waznosci. Nie dopuszcza sie miesa i przetwordw z puszek konserwowych.



= przy sporzadzaniu positkéw musza by¢ przestrzegane | stosowane wymagania zdrowotne
2ywnoéci oraz wymagania dotyczace przestrzegania zasad higieny, zgodnie z ustawa z dnia
25 slerpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci | 2ywienia (Dz. U. z 2010 . Nr 136, poz. 914
Z pozn. zm.) jak réwniez zalecenia Glownego Inspektora Sanitamego | Instytutu Zywnosci
| Zywienia w sprawie norm wyzywienia | 2ywiania, jakie obowiazuja w zakfadach Zywienia
zbiorowego oraz jakosci zdrowolnej Zywnosci, ze szczegdinym uwzglednieniem zalecen
dotyczacych;

1) wyposazenia (stanu technicznego i sanitamego pomieszczen i urzadzen),
2) personelu (kwalifikacje i niezbedne badania lekarskia),

3)cyklu produkeyjnego i jego poszczegdinych etapéw (przestrzegania zasad sanitarno-
higienicznych na kazdym etapie: produkcji positkéw, wydawania posikow, skladowania
| magazynowania produktdw, przewozu positkow),

4) w zakresie jakosci usiug (w sposdb gwarantujacy jakesé positkow zgodng z zalecanymi
normami dotyczacymi zawartosci skladnikow pokarmowych, zapewniajac réznorodnodé
diety, wiasciwy stan dostarczania posilkéw ( positki gorace, Swieze, smaczne i estetycznie
przygotowane i podane).

* positla powinny byé sporzadzane | wydawane zgodnie z wymogami sztuki kulinarne
| sanitarnej dia zywienia zblorowego;

« posiki powinny byt przygolowane z uwzglednieniem nom zywieniowych o wysokiej
wartcsci odZzywczej, przy zachowaniu wartosci odrywezej okole 1000 keal, urozmaicone
oraz w ciggu jednej dekady nie powinny sie powtarzad,

*» posHki powinny byé przygotowywane zgodnie z nermami Zywieniowymi dla dzieci w wieku
szkolnym na podstawie jadiospisu przygotowanege przez technologa 2ywienia lub dietetyka
zawierajgcy diety dla dzieci w zaleznosci od indywidualnych potrzeb zgodnie
z otrzymang informacjg od zamawiajgcego,

» posilki powinny byé przewozone w lermosach gastronomicznych, Zapewniajgcych
utrzymanie temperatury spoywania potraw oraz posiadajacych odpowiednie atesty
Panstwowego Zakladu Higieny. W uzasadnionych przypadkach dopuszcza sie
przewozenie w innych pojemnikach ilub naczyniach gwarantujacych utrzymanie
wiasciwe] temperatury, za zgodg pisemng (zgodnie z oryginatem dokumentow).

» posifici powinny byt przewozone samochodem dostawczym dopuszczonym przez
Pafistwowa Inspekcje Sanitarna do przewozu positkow.

3.2. Zamawiajacy wymaga zeby jadlospisy byly sporzadzane przez uprawnionego
dietetyka (osoba posiadajgca kwalifikacje dietetyka) w cyklu tygodniowym na adres
mailowy: dyrekioniszkola jerowsudeckipl

3.2.1.Dzienny jadiospis obejmuje:

a) obiad: zupa, drugie danie i surdwka,. Drugie dania powinny uwzgledniaé udzial
weglowodanaw (ziemniaki, kasze, ryze, makarony), biatka (ryba, mieso drobiowe, chuda
wolowina), witamin i skladnikéw mineralnych w postaci surowek ze &wietych Ilub
ugotowanych warzyw. Z dan macznych zaleca sie m. in. pierogi, kluski tlgskie, kopytka,

3.22. Zamawiajacy wymaga powtarzalnosci jadlospisdw 2 czestotliwoscia co dwa



tygodnie z zachowaniem sezonowosci,

3.2.3. Wykonawca udostepni Zamawiajacemu kontakt do dietetyka, z ktdrym wspdipracuje
przy realizacji przedmiotu zaméwienia.

a) wykonawca zobowigzany jest do odbierania resztek po posilkach w tym samym dniu,
najpdzniej do godziny 16.00.

3.3. Sprawy organizacyjne zwiazane z bezposrednim wydawaniem positkdw i
wszystkie zwigzane z tym szczegély, nalezy uzgodnié bezpodrednio z dyrektorem
Zespolu Szkolno-Przedszkolnego w Jezowie Sudeckim.

3.4. Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Operatora za przestrzeganie przez osoby
wykonujace w jego imieniu zaméwienie w pelnym zakresie obowigzujacych przepisow BHP,
P-poi. 1 higieniczno - sanitamych. Odpowiada on za ich dzialania oraz za dzialania wiasne
oraz ponosi odpowiedzialnost prawna | materialng wobec oséb trzecich za naruszenie ww.
przepisow oraz w zakresie wykonywanej ustugi tj. jakosci produkiow | przygotowania
positkdw, ich zgodnosci z obowigzujgcymi normami oraz wymaganiami higieniczno —
sanitarnymi

| porzadkowymi.

3.5. Skladajac oferte Oferent zobowiazuje sie do:

- Swiadczenia uslugi cateringowej z wykorzystaniem: swieZych produktow 2ywnosciowych,

-przyrzadzania positkow obiadowych w dniu  $wiadczenia uslug cateringowych,
przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, Swiezych, naturainych, mailo
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancii konserwujacych, zageszczajacych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Positki nie moga by wykonywane z produktow
typu instant, np. zupy wproszku i sosy w positku oraz produktow gotowych,

- uwzgledniania w ramach menu posifku specjainego np. bezglutenowego w syluacji
udzialu zgloszenia przez Operatora obecrnoéci osob o szczegolnych potrzebach:
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o takiej sytuacji w terminie minimum 7 dni przed
planowanym terminem dostawy,

- estetycznego podawania positkdw,

-dostarczania positkdw do szkoly w Jezowie Sudeckim,

-zabezpieczenia prébek positkdw na potrzeby Sanepidu. 4
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